BLATENSKE HNETYNKY

POTREBNE SUROVINY:

20 dkg masla

12 dkg cukru

40 dkg hladké mouky

3ks  Zloutky

12 Izic mléka

3ks  bilky na snih

2ks  Cokolada na vareni
ozdoby na hnétynky

100 g ztuzeného tuku

POSTUP:

Z bilkG uslehame snih. Utfeme Zloutky, cukr a maslo. Pfidame hladkou mouku a mléko — zaslehame.
Vmichame snih.

Vzniklou hmotu nalévdme do vysypanych formi¢ek na hnétynky. Upeceme.
Upecené hnétynky vyklopime a nechdme zchladnout. Polévame rozpusténou ¢okolddou se ztuzenym tukem.
Na ¢okoladovou vrstvu klademe ozdoby dle vlastni fantazie.



