COKOLADOVE MUFFINY SE SVESTKAMI

POTREBNE SUROVINY:
220g polohruba mouka
100g cukr krupice

2 |Zicky prasek do peciva
2ks  vejce —celé

170 ml mléko

125g maslo

2 lZice kakao

100 g cokoladda

Svestky, smetana na $lehani.

POSTUP:

V mise smichame postupné mouku s praskem do peciva, pfidame mléko s rozpusténym maslem, pak vajicka
a nakonec vmichame cukr s kakaem. Do hotového tésta vmichame nadrobno nasekanou cokoladu, mizeme
pouZit ofiskovou, trochu si nechdme nakonec na posypani.

Tésto dobre promichame.




Vypeckujeme si Svestky.
Kosicky plnime do 2/3, navrch dame pulku Svestky. Tésto vychazi akorat na klasickych 12 kouskd na plechu.
Peceme 20 min. pfi 180°C.

Pfed poddvanim dozdobime Slehackou a posypeme zbytkem
tokolady.

Jsou vazné Uzasné, nejlépe jsou jesté teplé, ale vydrzi kypré
i po vychladnuti.




