HRNOVA PERNiIKOVA BABOVKA, MUFFINY

SUROVINY:

2 lzice kakaa

2 hrnky polohruba mouka

1/3 hrnku oleje

1 ks kypfici prasek do perniku
1 hrnek vlazné mléko

1 ks vejce

1 hrnek cukr krupice

Podle chuti Ize pfidat rum, kokos, ofechy, rozinky,
marmelada.

POSTUP:

Nejdfive si vylozZime formu na muffiny papirovymi koSicky. Formu na babovku si vymaZzeme tukem
a vysypeme moukou.

Vsechny suroviny smichame v tekuté tésto.



Pernikové tésto nalijeme do formy na babovku nebo do kosickd na muffiny.
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Peceme v predehraté troubé na 170°C asi 20 minut.

Upecené muffiny a babovku nechame vychladnout a miZzeme podavat.

Po vychladnuti miZeme posypat cukrem moucka nebo polit ¢cokoladdovou polevou. Zalezi na chuti, kdo ma
co rad.




