JABLECNA ROLADA pani vedouci

POTREBNE SUROVINY:
PiSkotové tésto:

4ks celd vejce

150g cukr krupice
180g hladka mouka

Napln:
Jablka, rozinky namocené v rumu, skoficovy cukr

POSTUP:

Nejdfive si nastrouhdme jablka pfimo na plech vyloZeny pecicim papirem. Jablka ochutime skoficovym cukrem
a posypeme rozinkami namocenymi v rumu.
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Pfipravime si piSkotové tésto - uslehame celad vejce s cukrem do pény, nakonec pfidédme mouku. Jablka zalijeme
piskotovym téstem a peceme v predehraté troubé na 180°C — horkovzduch dozlatova, tésto se na dotek nelepi.

Upecené prevratime na silikonovou podlozku, stdhneme pecici papir a horkou roladu zarolujeme jablky dovnitf.
PFi podavani pocukrujeme mouckovym cukrem.




