JABLKOVE UZLIiKY

POTREBNE SUROVINY:
Tésto:

250 g meékky tvaroh
360 g polohruba mouka
250 g Hera nebo maslo
Napli:

1 IZicka mleta skofice
4ks jablko

2 |zice cukr krupice

Na obaleni:
Cukr moucka, mleta skoftice

POSTUP:

Pfipravime tésto z uvedenych surovin. Vypracujeme do hladkého nelepivého bochanku. Pokud se tésto lepi, pfiddme
po IZi¢ce polohrubou mouku, azZ je tésto nelepivé a vlacné. Tésto dame do chladu odpocinout.

Jablka oloupeme a zbavime jadfincl. Nakrajime jablka na malé kousky nebo nahrubo nastrouhdame. Do jablek
pfidame dvé lZice cukru, jednu IZi¢ku skofice a vSe promichame.

Vychlazené tésto rozdélime na 32 dilkd. Z kazdého dilku v ruce vytvofime kulatou placku, na kterou vloZime lZici
jable¢né smési. Okraje spojime dokola k sobé tak, Ze vznikne maly uzlik. Jablkové uzliky pokladame na pecicim papire
vyloZeny plech a vloZime do pfedem vyhtaté trouby. PeCeme 25 minut pfi teploté 180°C.

Jablkové uzliky po
vychladnuti  obalime
» —— v mouckovém  cukru
se skofici a muZeme
podavat.




