JABLKOVO-SKORICOVi SNECI

POTREBNE SUROVINY:

300g hladké mouky

5g suseného drozdi

2ks  vejce

80 ml mléka

40g  mouckového cukru

60g rozpusténého zchladlého masla
40 ml  vody

Spetka soli

+ maslo na potreni, mleta skofice, 3 vétsi jablka, rozinky, tftinovy nebo krupicovy cukr

POSTUP:
VSechny suroviny na tésto smichame, nejprve nalijeme tekuté suroviny, potom pfidame sypké. Vypracované tésto
nechame vykynout.

Po vykynuti tésto rozvdlime na pomoucené plose do tvaru pfiblizného obdélniku 50 x 30 cm. Radylkem nebo
noZem vytvorime prouzky, které potfeme rozpusténym maslem, posypeme cukrem, skofici a poklademe jablka.

Svineme pevné do rolddy a vloZzime do formicky na muffiny. Nechame jesté 45min. kynout. Poté je potfeme
rozpusténym maslem a vloZime do vyhiaté trouby na 180°C. Pe¢eme dozlatova.
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