KREHKY KOLAC — jablka, tvaroh, mf¥izka

POTREBNE SUROVINY:

Tésto:

500g hladka mouka
250g Hera

2ks vejce

% prasek do peciva

100g cukr moucka

Napln:
jablka, skofice, vanilkovy cukr, hrozinky

1ks tvaroh ve vanicce

1ks vanilkovy pudink — uvafit dle navodu (cukr, mléko)

POSTUP:

Vsechny suroviny smichdme dohromady a na valu si vypracujeme vlaéné tésto. Tésto rozdélime na 2 dily.
Podle formy na kolac si vystfihneme kolo z peciciho papiru. Vyvalime placku podle vystfizeného peciciho
papiru. Placku ddme na dno formy.

Tvarohem smichanym s cukrem potfeme plat tésta, navrch ddme oloupana a nakrajend jablka na platky,
posypeme skoficovym cukrem a rozinkami. Pres naplin dame prouzky ztésta — udélame mfizku. Mrizku
mUzeme potfit rozSlehanym vajickem nebo marmelddou smichanou s trochou vody (tésto bude lesklé).

Toto tésto lze pouzit také na zavin.




KREHKY KOLAC - jablka a vanilkovy pudink

Vyvdélime si dvé placky podle vystfizeného peciciho papiru. Jednu placku dédme na dno formy, poklademe
kousky nakrajenych jablek na platky, posypeme skoficovym cukrem, rozinkami a zalijeme uvafenym
pudinkem dle navodu. Pfiklopime druhou plackou, potfeme rozslehanym vajickem a propichdme vidli¢kou.
Peceme pfii 180°C dozlatova.

Obé varianty
naplné jsou
vyborné.




