KYNUTE PECENI

POTREBNE SUROVINY:

750 g hladké mouky
250¢g masla - rozehraté
100 g piskového cukru
5 Zloutkd

citronovou kuru

sal
500-600 ml mléka
30g kvasnic

vajicko na potreni

Napln tvarohova:
250g tvaroh kostka
1ks Zloutek

2 lzice cukru

Rozinky, mandle — dle chuti

POSTUP:

Napln s jablky:
Nastrouhana a nakrajena jablka, rozinky, mandle
Skoficovy cukr

Nejdrive si pfipravime kvasek. Do misky dame asi 0,5 dl vlazného mléka, IZicku cukru a 30 g cerstvych kvasnic. Misku

uloZime na teplé misto a nechame jej vzejit. Do velké misy ddme mouku, cukr, Zloutky, citronovou kiru a Spetku soli

a nakonec vzesly kvdsek, vlazné mléko a rozehiaté maslo. VSe zamichame vareckou a dobie propracujeme, aby nam
vzniklo hladké tésto. Umichané tésto nechame v mise prikryté utérkou asi hodinu kynout.

A
Mezitim si pfipravime naplné.




Nakynuté tésto vyklopime na pomouceny val a dikladné jej jesté jednou rukama propracujeme. Z tésta tvarujeme
Sneky, zavin, kolac. MoZnosti poutZiti je vice.
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\le'me rdznymi pfipravenymi naplnémi. Naplnéné tésto jesté nechame 10 minut kynout. Pfed pecenim potifeme
rozslehanym vajickem.




