KYNUTY SVESTKOVY KOLAC

POTREBNE SUROVINY:

Tésto:

500 g hladké mouky

65¢g cukru

Spetka soli

250 ml mléka

125¢g masla

1 kostka droZdi

Drobenka:

80g cukr krupice, hruba mouka, maslo
Napli:

2 kg Svestek

2 ks tvaroh — vanicka, cukr dle chuti
POSTUP:

Hladkou mouku, cukr a stll promichame. Mléko ohfejeme. DroZdi rozdrobime v mléce a spolu s rozpusténym maslem
pridame k mouce. V pfisady zpracujeme na hladké tésto. Zakryjeme ho a na teplém misté nechame zhruba 30 minut
kynout.




Svestky omyjeme, rozptilime a vypeckujeme. Tésto jesté jednou prohnéteme a vyvélime ho na plechu vylozeném
pecicim papirem. Navrch potfeme tvarohovou napln a poklademe Svestky, lehce je do tésta zamackneme. Povrch

posypeme drobenkou. Potom kola¢ nechdme jesté kynout asi 30 minut. Pe¢eme v predehraté troubé 200 °C 35-40
minut.




