LANGOSE

POTREBNE SUROVINY:

1 ks bily jogurt

2 kelimky hladkd mouka

1 IZicka prasek do peciva
1 1Zicka sul

1 Izicka kecup

1 IZicka tvrdy syr
POSTUP:

Jogurt smichame s moukou, osolime, pridame prasek do peciva. Vpracujeme rukama hladké tésto a dame do lednice

na pll hodiny odpocinout.

Pak vyvalime tenké tésto, sklenickou vykrojime kolecka, ddme na pecici papir a do trouby na 180 stupnd. PeCeme
dozlatova asi 8 minut. Pak potfeme cesnekem utfenym se soli a trochou oleje, pak keCupem a nakonec nastrouhdame
tvrdy syr.







