LINECKE KYTICKY

POTREBNE SUROVINY:

Tésto:

35 dkg hladkd mouka

10 dkg cukr moucka

25 dkg maslo

3 ks Zloutky

1 ks prasek do peciva

1 ks citron —kara, stava
Napln:

Rybizova marmelada

POSTUP:

Vsechny suroviny smichdme a vypracujeme vlacéné tésto. Nechame odpocinout v lednici do druhého dne.
Z tésta vyvélime asi 4 mm silny plat, ze kterého vykrajujeme kyticky. Upeceme a po upeceni a vychladnuti
slepime rybizovou marmelddou a posypeme mouckovym cukrem nebo natfeme ¢okoladovou polevou.




