MERUNKOVY KOLAC

POTREBNE SUROVINY:

120 g masla

100 g cukru krupice
350 g polohrubé mouky
1 ks prasek do peciva
250-300 ml mléka

merurky

Drobenka:

100 g hrubé mouky
70g cukru

70g masla

POSTUP:

Meruriky si nakrajime na mensi kousky.

Maslo utfeme s cukrem, pfiddme mouku smichanou s praskem do peciva a mléko. Vymichame hladké tésto, rozetfeme
ho na vymazany a vysypany plech nebo na pecici papir, poklademe merunkami a posypeme drobenkou.
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Peéeme na 160°C zhruba 30 minut. sw




