PLNENE JABLKOVE REZY

POTREBNE SUROVINY:
Tésto:

30 dkg hladkd mouka

% prasku do peciva
10 dkg cukr moucka

12 dkg Hera

2 ks vejce

2 lzice smetana

Jablkova napln:
lkg jablka
20 dkg cukr

1 IZi¢ka skofice
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Na vdle vypracujeme tésto, rozdélime na 2 dily a rozvélime.
Jeden dil pomoci valecku pfeneseme na slabé vymazany plech, potfeme vychladlou jablkovou naplni, pokryjeme druhym
dilem tésta, popichdme vidlickou, potfeme vejcem a upeceme na 180°C asi 25 minut.
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Jablkova napli: jablka oloupeme a pokrajime na platky. Posypeme cukrem a
podusime (bez vody). Pak ptidame skofici a do vychladlych jablek mGzeme pfilit
trosku rumu.



