PROSIVANA DEKA

POTREBNE SUROVINY:

2 hrnky polohrubé mouky
1 hrnek piskového cukru
% hrnku oleje

% hrnku vlazné vody

3 vejce

1 bali¢ek prasku do peciva
3-4 |Zice kakaa 4o ’
Tuk na vymazdani a hrubd mouka na vysypdni plechu s vyssim okrajem

Napln:

2 kostky tvarohu

1 Zloutek

% bali¢ku pudinku s vanilkovou pfichuti
5 IZic piskového cukru

Mléko podle potieby

1 bali¢ek vanilkového cukru

Priprava naplné: tvaroh utfeme se Zloutkem, trochou mléka, cukrem, vanilkovym cukrem a pudinkovym

praskem dohladka.

Ve Slehaci Slehdme cukr, vejce a postupné stfidavé priddvame olej, mouku a vodu. Nakonec vmichame
kakao a prasek do peciva. Hladké tésto vlijeme na tukem vymazany, moukou vysypany plech. Z nédplné
utvorime na tésté pomoci cukrarského sacku s ozdobnym tvoritkem mfrizky. PeCeme zvolna v predehraté
troubé asi 30 minut.




