RYBiZOVY KOLAC S DROBENKOU

POTREBNE SUROVINY:

Tésto:

300g polohruba mouka
180 g cukr krupice

1 ks prasek do peciva
2 ks vejce

4 |Zice rostlinny olej

250 ml mléko — vlazné

Cerveny rybiz

Drobenka:

80¢g cukr krupice
80g hruba mouka
80g maslo
POSTUP:

Mouku, prasek do peciva a cukr smichame, priddme vejce, olej a mléko a vSe dobfe promichame. Tésto
nalijeme do kolacové formy nebo jen na plech vyloZzeny pecicim papirem a cely povrch poklademe rybizem.
Nakonec posypeme drobenkou a pe¢eme ve stfedné vyhraté troubé asi 30-40 minut.

Vsechny suroviny smichdme a vypracujeme si vla¢né tésto, které nalijeme
do dortové formy nebo na plech. Navrch tésta ddme rybiz a drobenku.







