VYBORNE KYNUTNE KOLACKY

POTREBNE SUROVINY:

Tésto:

¥ kg polohruba mouka
1 kosticka drozdi

200 ml mléko

100 g cukr

2 ks vejce

¥ dl oleje

Spetka sal

Napli:

Povidla, tvaroh, mak (co kdo ma rad)

POSTUP:

Z vlainého mléka, drozdi a Spetky cukru si pfipravime kvasek a nechame vzejit.
V mise smichame mouku, cukr, sll, pfiddme olej, vejce a kvasek a dobre
propracujeme. Nechdme % hodiny kynout.

Tvarujeme kolacky, potfeme rozsSlehanym vejcem strochou cukru a plnime
pfipravenou naplni. Pe¢eme na 180°C.

4
T
i o
iy




